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Nota stampa n. 8
IEG: A BEER&FOOD ATTRACTION E BBTECH
LA NOVITÀ DELL’INNOVATION DISTRICT 
· Spazio all’area Start-Up, in partnership con Agenzia ICE e ANGI-Associazione Nazionale Giovani Imprenditori, dove saranno presenti 15 aziende
· Area dedicata anche al Premio Innovazione, che metterà a confronto le aziende espositrici su 5 categorie: Prodotto Innovativo, Sostenibilità, Innovazione Digitale, Labeling e Packaging 
Rimini, 13 febbraio 2024 - Per l’edizione 2024 di Beer&Food Attraction e BBTech Expo (Fiera di Rimini, 18 – 20 febbraio), Italian Exhibition Group propone la grande novità dell’Innovation District: si tratta di un’area espositiva speciale, allestita in corrispondenza della Hall Ovest, che sarà il cuore pulsante dell’innovazione; un vero e proprio distretto in cui assicurare visibilità a tutte quelle realtà che investono costantemente in ricerca e sviluppo, contribuendo al progresso e al miglioramento continuo del settore Food & Beverage.
AREA START-UP

Al suo interno sono previste due specifiche zone. La prima riguarda l’Area Start-Up, nata grazie alla partnership tra Italian Exhibition Group e ANGI – Associazione Nazionale Giovani Innovatori e alla collaborazione con ICE Agenzia per la promozione all’estero e l’internazionalizzazione delle imprese italiane. Sarà la vetrina delle imprese innovative che propongono tecnologie, servizi e soluzioni per l’Out of Home. Si tratta di un’area espositiva sia fisica che virtuale, interamente riservata alle Start-Up innovative e alle giovani imprese italiane che offrono prodotti, servizi e soluzioni nei settori del foodservice, così come tecnologie e attrezzature per la produzione beverage. Un modo per offrire alle nuove realtà imprenditoriali l’accesso a una prestigiosa piattaforma di networking nazionale e interazionale, dove creare scambi e condividere idee. Ancora, creare opportunità di incontro fra le imprese presenti alla manifestazione, e incentivare il sistema innovativo italiano come interlocutore primario nello sviluppo di prodotto del settore. 

Sono 15 le Start-Up presenti a Beer&Food Attraction e BBTech Expo:
1. AmicoBicchiere Digital Innovation: realizza bicchieri riutilizzabili in polipropilene personalizzati e interattivi, come alternativa sostenibile, promozionale ed economica ai bicchieri di plastica usa e getta. 
2. Bio Evolution Italia: produce cannucce per uso alimentare create con materie prime biodegradabili e compostabili certificate.

3. Calton: si tratta di una piattaforma che consente di aggregare, analizzare e gestire tutte le recensioni provenienti da più canali, oltre a creare sondaggi e integrare qualsiasi altro feedback diretto del cliente.
4. Forniamolaristorazione.it: la Start-Up supporta le attività del mondo horeca fornendo prodotti e servizi a 360 gradi: dal supporto per l'apertura di una nuova attività fornendo consulenza su attrezzature, arredamento e formazione, all'approvvigionamento di bar, ristoranti, pizzerie, pokerie etc, fungendo da gestionale per ordini, fatture, andamento dei consumi e food cost attraverso una la piattaforma web forniamolaristorazione.it.
5. Fourgreen: si tratta del primo climate hub dedicato al Food&Beverage, con l’obiettivo di aiutare le organizzazioni a raggiungere la neutralità carbonica, con soluzioni tecnologiche e servizi integrati basati sulla metodologia scientifica certificata ISO.

6. Gnapp by my Industries: nata nel 2022, ha l’obiettivo di portare sul mercato dell’automazione una nuova concezione di multifunzionalità per gli operatori del settore della ristorazione ricettiva. 

7. L.a.b. Società Semplice Agricola: la Start-Up eroga servizi di raccolta, separazione, essicazione e pellettizzazione, oltre alla produzione di luppolo in regime biologico, grazie alla conduzione diretta dei terreni, all’interno della filiera denominata “Luppolo Made in Italy”

8. Birrificio La Orange: crea e commercializza birre per chi fa sport e vita attiva, soprattutto attraverso le functional beer/performance beer.
9. Maltese.Beer: Start-Up nata per rendere disponibili via e-commerce a consumatori e Ho.Re.Ca la miglior selezione delle birre artigianali nazionali ed estere. 
10. SAM (powered by Neoma): realizza software per la gestione dei processi manutentivi e l’organizzazione delle attività sugli impianti.
11. Lactosolution: si tratta dell’unico integratore monodose al mondo per digerire il lattosio, ed è indicato per ristoranti, pub, birrerie, gelaterie, pasticcerie ed hotel. 
12. Restworld: ha l’obiettivo di rivoluzionare la gestione del personale nel settore della ristorazione, grazie a una clientela di oltre 500 ristoranti, con l’obiettivo per il 2024 di promuovere l’occupazione anche nell’industria alberghiera. 
13. Sensori 4.0: Start-Up nata per l’accettazione di una proposta di finanziamento per la realizzazione di un macchinario nel settore food, in grado di realizzare l’automazione del processo di produzione, dall’inserimento degli ingredienti al prodotto finito.
14. Trovabirre.it: ha come obiettivo lo sviluppo di una piattaforma digitale che permetta di innovare il settore della distribuzione e della logistica della birra artigianale italiana.
15. Yeastime: fornisce soluzioni deep tech che ottimizzano i bioprocessi riducendo del 30% lo stato attivo del processo di fermentazione, con conseguente efficienza in termini di tempi di produzione, consumo energetico e impatto ambientale.
PREMIO INNOVAZIONE 
Nell’altra area, spazio al Premio Innovazione, che offrirà l’opportunità alle aziende espositrici di mettere in luce le proprie peculiarità e i valori distintivi candidandosi ad una delle 5 categorie presenti: Prodotto Innovativo, Sostenibilità, Innovazione Digitale, Labeling e Packaging. A giudicare sarà una giuria di grande rilievo composta da Roberto Baldassari, Direttore Comitato Scientifico ANGI – Associazione Nazionale Giovani Innovatori; Diana Battaggia, Direttore Generale Organizzazione delle Nazioni Unite per lo Sviluppo Industriale; Carlo Corazza, Direttore degli Uffici del Parlamento Europeo in Italia, Mauro Spagnolo, Direttore "Rinnovabili" e giornalista esperto foodtech/agritec/sustainability; Domenico Nuzzo, Ricercatore presso Consiglio Nazionale delle Ricerche – CNR; Antonio Parenti, Capo della Rappresentanza della Commissione Europea in Italia; Giorgio Deponti, Professore di Food and Product Design al Politecnico di Milano e Strategic Design Consultant; Barbara De Ruggeri, Funzionario dell'Università degli Studi di Bari Aldo Moro (UNIBA) presso l'Ufficio Ricerca e Terza Missione del Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti. La premiazione è prevista per martedì 20.
ABOUT BEER&FOOD ATTRACTION 2024
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Italian Exhibition Group S.p.A., societa con azioni quotate su Euronext
Milan, mercato regolamentato organizzato e gestito da Borsa lItaliana S.p.A.,
ha maturato negli anni, con le strutture di Rimini e Vicenza, una leadership
domestica nell'organizzazione di eventi fieristici e congressuali e ha sviluppato
attivita estere - anche attraverso joint-ventures con organizzatori globali o
locali, come ad esempio negli Stati Uniti, Emirati Arabi Uniti, Cina, Messico,
Germania, Singapore, Brasile - che 'hanno posizionata tra i principali operatori
europei del settore.




PRESS CONTACT ITALIAN EXHIBITION GROUP
Head of media relation & corporate communication: Elisabetta Vitali; press office manager: Marco Forcellini;

international press office coordinator: Silvia Giorgi; media@iegexpo.it
MEDIA AGENCY BEER&FOOD ATTRACTION E BBTECH EXPO: Mind The Pop - Martina Vacca: martina@mindthepop.it, mob. +39 339 748 4994; Fabrizio Raimondi: fabrizio@mindthepop.it, mob. +39 335 389 848; Stefano Chiossi: stefano@mindthepop.it, mob. + 39 388 739 4358.
Il presente comunicato stampa contiene elementi previsionali e stime che riflettono le attuali opinioni del management (“forward-looking statements”) specie per quanto riguarda performance gestionali future, realizzazione di investimenti, andamento dei flussi di cassa ed evoluzione della struttura finanziaria. I forward-looking statements hanno per loro natura una componente di rischio ed incertezza perché dipendono dal verificarsi di eventi futuri. I risultati effettivi potranno differire anche in misura significativa rispetto a quelli annunciati, in relazione a una pluralità di     fattori tra cui, a solo titolo esemplificativo: andamento del mercato della ristorazione fuori casa e dei flussi turistici in Italia, andamento del mercato orafo - gioielliero, andamento del mercato della green economy; evoluzione del prezzo delle materie prime; condizioni macroeconomiche generali; fattori geopolitici ed evoluzioni del quadro normativo. Le informazioni contenute nel presente comunicato, inoltre, non pretendono di essere complete, né sono state verificate da terze parti indipendenti. Le proiezioni, le stime e gli obiettivi qui presentati si basano sulle informazioni a disposizione della Società alla data del presente comunicato.
