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IEG: TUTTE LE NOVITA’ DELL’EATING OUT
A Beer&Food Attraction, BBTech expo e International Horeca Meeting
1. Blonde Ale con "Pistacchio Verde di Bronte d.o.p."

Heracles è una birra artigianale rifermentata in bottiglia, non filtrata e non pastorizzata, caratterizzata dall’aggiunta di “Pistacchio Verde di Bronte D.O.P.”. Aroma complesso e fine con sentori intensi, fruttati, floreali di rosa, speziato di chiodi di garofano e frutta secca. Da abbinare con risotto allo zafferano, primi con pesto di pistacchio e pesto tradizionale, pizza, carni bianche e formaggi come ragusano, provola, pecorino e piacentino ennese. Gradazione alcolica: 5,6% vol. Temp. di servizio: 8°-10°C

BIRRIFICIO DELL'ETNA SRL · A3/171

2. Cashmere NEIPA, quando la birra è “sexy”
Vi trovate davanti ad un cespuglio pieno di dolci e succosi frutti di bosco. In bocca già cresce un gusto piacevole e rinfrescante, quando vi arriva in mano, sorprendendovi… ecco Neipa. Seduttrice adatta all’estate, all’atmosfera delle sue calde serate di divertimento, ricca di profumi e aromi della frutta propria di questa stagione. Questa birra “sexy” è una novità a livello europeo, soprattutto perché destinata a chi non ama troppo birre amare.

GREEN GOLD D.O.O (pad. A3/197)

3. Real IGA Barrel – otto mesi in barrique
Stile IGA barricata. REAL IGA BARREL è la selezione della IGA STEEL che anno per anno viene affinata per 8 mesi in barrique dove hanno maturato i migliori vini locali. L’aroma spazia dalla vaniglia alla frutta tropicale. Buon corpo con lieve acidità In bocca donata dal mosto di uva ed un finale liquoroso. Unica IGA barricata dell’entroterra Maceratese.

BIRRA MASTIO (pad. A3/135)

4. La Battagliera

Proprio davanti al Castello, la Battagliera è una zona di Carrù dove, fin dal Medioevo, si sono svolte numerose battaglie. Bionda, con riflessi dorato carico, ora è anche un'American Pale Ale beverina. Agguerrita e di carattere, lascia che i profumi erbacei e di grano accompagnino le sfumature aromatiche dei luppoli al sorso. Il finale è sapientemente amaro. Il corpo è medio e la schiuma persistente. Perfetta da abbinare a carne alla griglia, o alla pizza. 

BIRRA CARRU' GIRATEMPO (pad. A3/108)

5. Misuratore di alcol ed estratto

Alex 500 è un misuratore compatto di alcool ed estratto che libera i produttori artigianali di bevande dalla necessità di laboratori esterni. Oltre al contenuto di alcol e di estratto, Alex 500 determina parametri correlati quali calorie o grado di fermentazione, in qualsiasi momento.

ANTON PAAR ITALIA SRL (pad. A3/030)

6. Colossale Saison al Sale degli etruschi
Colossale è una interpretazione della Bière de Saison: una birra antichissima, che trae origine dalla provincia belga meridionale della Vallonia. Le Saison sono birre ad alta fermentazione con una effervescenza sostenuta, molto rinfrescanti, grazie al grado alcolico moderato. È una birra chiara, speziata con bucce di bergamotto, arancia amara e coriandolo, ed è arricchita con sale di Toscana. La leggera sapidità, data dal sale, contribuisce ad aumentarne la pienezza e la complessità. Il sale è l’ingrediente che caratterizza questa birra, un sale antichissimo, noto ai tempi degli Etruschi, fin dal 10 sec. a.C. e apprezzato per la purezza, pari al 99,9% NaCl che lo caratterizza per essere il sale più puro d’Italia. 
BIRRIFICIO OTUS SRL (pad. A3/195)

7. Una lager dai profumi estivi
Athanum e Cascade si incontrano in questa lager “estiva”. I suoi profumi di pompelmo, lime, mandarino e matcha, il suo corpo leggero ed il suo amaro pulito sapranno stupire con la loro semplice complessità. 

E poi c'è la uno stile storico, rivisto in chiave moderna, nella sua versione più audace. Il colore scuro e la schiuma nocciola sono preludio a una sinfonia di profumi di cacao, cioccolato e caffè in tostatura, arricchiti da note di toffee, vaniglia e melassa. In bocca, il gusto di cacao amaro, di caffè, di caramello e di zucchero bruno si fondono con una luppolatura equilibrata ma decisa, donandole una bevuta pericolosamente scorrevole.

BIRRIA IMPAVIDA - ALTEA SRL (pad. A3/124)

8. The Duke, una reinterpretazione dell’hard seltzer by la Granda

The Duke, una reinterpretazione dell’hard seltzer bevanda a basso tenore alcolico e senza carboidrati poco conosciuta in Italia, ma molto apprezzata in ambiente americano e anglosassone. L’hard seltzer firmato Granda è stato rivisitato pensando ai palati italiani: “Ci siamo orientati su aromi e sapori della tradizione lasciandoci ispirare dal vermouth e dall’aperitivo bitter all’italiana”. Così Ivano Astesana, proprietario e mastro birraio di Granda, racconta il percorso che li ha portati a produrre un prodotto quasi sconosciuto in Italia.

Birrificio La Granda (pad. A3, 095)

9. Il ‘monoblocco’ all’avanguardia delle macchine di GAI

GAI è azienda produttrice leader nel settore delle macchine per l’imbottigliamento, grazie al “monoblocco”, che permette di effettuare l’intero processo produttivo con sole due macchine compatte, una per le fasi dalla sciacquatura alla tappatura, e l’altro per il confezionamento. I settori merceologici di riferimento sono quelli del vino, dell’olio, dei distillati e, sempre di più, della birra. Assistenza tecnica, ricambi garantiti a vita, investimento in capitale umano preparato. 

GAI Macchine Spa (A3, 041)

10. Dagli impianti per piccoli brewpub a quelli da 100 hl

TMCI Padovan, azienda italiana che produce macchinari e sistemi completi per la produzione e lavorazione di bevande e liquidi alimentari. TMCI è suddivisa in 4 divisioni commerciali: Padovan, Chemtech, SAP-Blendtech e Easybräu-Velo, dedicate alla birra artigianale e industriale. Birrerie e brewpub piccole e medie (da 1 a 40 hl) fino a impianti completi (da 50 a 100 hl), e macchine singole come serbatoi, CIP, dry hop e altro ancora.

TMCI Padovan (A3, 081)

11. PILOT 30 LT, impianto pilota per produrre 30 litri di mosto

Soluzione ottima sia per chi vuole entrare nel mondo della birra, sia per chi vuole utilizzarlo in abbinamento ad impianti più grandi per testare le nuove ricette. Impianto pilota per produrre 30 litri di mosto di birra finito. La filosofia progettuale è a "due tini" con le fasi di ammostamento / bollitura (tino 1) e filtrazione / whirlpool (tino 2). Il sistema è completamente assemblato su telaio in acciaio AISI 304; gli attacchi e le tubazioni in AISI 304; il travaso del mosto viene condotto mediante valvole manuali e n ° 1 pompa sanitaria con regolazione micrometrica manuale. Il riscaldamento si ottiene tramite resistenza elettrica. Lo scambiatore di calore è posizionamento sullo skid del telaio. I controlli e la gestione dei processi di riscaldamento (ammostamento e bollitura) sono tramite PLC programmabile.

SPADONI BEER DIVISION SRL (pad. A3/058)

12. Una birra per la nostalgia del calcio che fu: Railroad Brewing Company
Marco Negri, Sandro Tovalieri e Igor Protti, bomber di provincia capaci di conquistarsi le vette dei marcatori nel calcio nazionale e internazionale. E poi i gemelli Filippini, calciatori rock della Brescia che sognava l’Europa con il Divin Codino a disegnar magie al Rigamonti. Bruno Pizzul, voce storica delle telecronache di un calcio del passato che ancora emoziona. Fino ad arrivare al cinema e al celebre “Allenatore nel pallone” con Lino Banfi alias Oronzo Canà, allenatore della Longobarda, con quell’Aristoteles bomber vero e deus ex machina di una salvezza insperata e da alcuni non voluta. Tutto ciò diventa birra con Railroad Brewing Company di Seregno, che dedica la propria linea di successo al calcio italiano, vero e cinematografico, ma comunque reale e capace di far sognare i nostalgici di epoche romantiche del pallone.

RAILROAD BREWING COMPANY (pad. A3, 190)

13. La birra? Si studia all’Università 
Dalla passione e dalla conoscenza della birra, elementi fondativi di HEINEKEN Italia, nasce l’Università della Birra, un innovativo polo didattico di eccellenza che propone percorsi mirati di approfondimento in ambito birrario con una valenza sia culturale che professionale. La formazione dell’Università della Birra è una formazione di mestiere. Quattro sono le aree tematiche per migliorare la conoscenza e le competenze specifiche del mondo della birra, del suo mercato e delle sue dinamiche commerciali: Cultura Birraria, Competenze commerciali, Gestione aziendale, Trasformazione digitale. La risposta concreta ai bisogni formativi per gli interlocutori professionisti.

(UNIVERSITA' DELLA BIRRA – Heineken, pad. A4/036)

14. Organics by Red Bull e il gusto anguria

Talent comes naturally. Non troppo dolce, inconfondibile nel gusto. Con estratti vegetali accuratamente selezionati, caffeina naturale e succo concentrato di limone da agricoltura biologica. Ingredienti di origine naturale al 100%. E poi c’è il freschissimo Red Bull gusto anguria, tutto da scoprire! E poi c’è l’incontro tra il mate affumicato e il limone delicato. Un mix unico di estratti vegetali selezionati, caffeina naturale e succo concentrato di limone da agricoltura biologica per il gusto distintivo di ORGANICS by Red Bull Viva Mate.

RED BULL SRL (A4/039)

15. I nuovi aperitivi alla genziana delle Alpi e all’assenzio maggiore piemontese

Ha aspettato Beer&Food Attraction anche il colosso Coca-Cola, per presentare in anteprima assoluta le novità del marchio Lurisia: dall’aperitivo analcolico al gusto genziana delle Alpi, la caratteristica pianta dai petali gialli e le radici amare e profumate, all’aperitivo all’assenzio maggiore piemontese, pianta dalla caratteristica nota amara e decisa. Tra le novità presentate in fiera, anche il Bitter Lemon, con estratto di limone primofiore, simbolo perfetto della terra di Sicilia, di cui incarna profumo e generosità e si unisce al succo di limone. 
COCA-COLA (pad. A4, 025)

16. Una Cruda con malto tracciato in blockchain
Peroni Cruda è una Lager non pastorizzata e microfiltrata a basse temperature per preservare il gusto fresco, genuino e autentico degli ingredienti accuratamente selezionati. È una birra dalla consistenza morbida e cremosa e dal retrogusto piacevolmente amarognolo di luppoli. Peroni Cruda è prodotta con Malto 100% Italiano, che dal 2021 è tracciato in blockchain per permettere a tutti di scoprire l’origine ed il percorso del malto. Gradazione alcolica: 4,7% vol. Tipo Birra: Lager non pastorizzata Colore: Giallo paglierino Gusto: Consistenza morbida e cremosa. Retrogusto piacevolmente amarognolo di luppoli.
(PERONI CRUDA BEVERAGE - SPECIALITA' BIRRARIE BIRRA PERONI SRL · A5/041)

17. Warsteiner Brewers Gold, la purezza del malto europeo
La Warsteiner Brewers Gold è la prima birra non filtrata di casa Warsteiner. Si tratta infatti di una specialità lager non filtrata, leggermente ambrata, realizzata nel rispetto dell’Editto di Purezza, come da tradizione Warsteiner. Lanciata in esclusiva per il canale ho.re.ca, ciò che caratterizza questa Lager è il fatto di essere brassata con il luppolo Brewers Gold, preziosissimo luppolo autoctono europeo, che le conferisce note floreali, speziate e di ribes nero. Il grado di amaro è equilibrato e si abbina perfettamente alle note di caramello e miele, conferite dai malti Münchener e Pilsner. E' una birra molto innovativa, pur rimanendo aderente alla tradizione tedesca nello stile. Warsteiner Brewers Gold è disponibile in fusto 20 litri slim, bottiglia 33cl e lattina 50cl. Colore: Ambrato dorato, naturalmente torbida. Gusto: fresco, maltato, morbido ed equilibrato, con note di miele, caramello e frutta secca. Retrogusto: Lieve sentore erbaceo e floreale, con una punta di fumè. Grado alcolico: 5,2% Fermentazione: bassa.
Lo stand in fiera sarà un vero e proprio Beer Garden brandizzato Brewers Gold, dove il pubblico potrà immergersi in un’atmosfera di socialità ritrovata ed assaggiare tutte le specialità che serve il Beer Bistrot firmato Warsteiner. Il cuore dello stand, infatti, rimane legato alla ricreazione di un pub dove sarà possibile degustare la cucina di Pietro Bonacorsi e Matteo Tarozzi (fondatori di Bbq Geeks) professionisti di barbecue e grilling abbinata alle birre dell’ampio portfolio Warsteiner.

WARSTEINER ITALIA S.R.L. (pad. A5-C5/003)

18. Novità Carlsberg: dalla 4 luppoli non filtrata alla 10 luppoli, fino al rivoluzionario sistema draughtmaster
Una birra beverina dal sapore fresco e dissetante, in cui gli aromi dei luppoli e le fragranze del malto si integrano alla gentile ruvidità del lievito. Carsberg Italia presenta a Beer&Food Attraction 2022 la novità Birra Poretti – 4 luppoli non filtrata. Una birra chiara, a bassa fermentazione, equilibrata e dall’aspetto velato, ideale per essere abbinata a primi piatti strutturati o a secondi della tradizione, che verrà distribuita a partire dal prossimo aprile.

Altra novità presentata in fiera è Tuborg Strong, una nuova strong Lager avvolgente e perfettamente bilanciata, sul mercato anch’essa in concomitanza con la 4 luppoli. Il suo 8,0% di ABV e le sue spiccate note di cereale le donano un gusto deciso e rinfrescante, perfetta per dare la giusta carica ai momenti di divertimento in compagnia. Come tutte le birre Tuborg, anche TUBORG STRONG è fresca come alla spina, perché grazie al suo processo produttivo mantiene inalterati il gusto e la freschezza di una birra alla spina, in bottiglia. Inoltre, grazie al suo comodo tappo a strappo, basta un dito per aprirla.

Sempre da Carslberg, è possibile visitare da vicino la tecnologia Draughtmaster, una rivoluzione alla spina che preserva la birra fresca e inalterata dal birrificio al bicchiere. Un sistema che consente si spillare un birra che resta fresca sei volte più a lungo, fino a 31 giorni dall’apertura del fusto. Grazie ai nuovi fusti in PET, Draughtmaster garantisce un impatto ambientale significativamente minore rispetto ai fusti in acciaio e alle bottiglie di vetro.

CARLSBERG ITALIA SPA (pad. A5-C5/004)

19. Un solo ecosistema digitale per aziende, grossisti ed esercenti

Sirvis è una piattaforma indipendente che mette insieme aziende, grossisti ed esercenti in un unico ecosistema digitale che, grazie alla più avanzata tecnologia di settore, offre numerosi beni e servizi muti-categoria utili allo sviluppo del business di ogni operatore del canale.

SIRVIS (pad. A5, 113)

20. San Benedetto Zero, lattine sleek 0,33

La linea di bibite San Benedetto Zero Zuccheri Aggiunti è dedicata a chi vuole prendersi cura della propria forma fisica senza rinunciare al piacere di una buona bibita gassata. Il “look” è glamour ed elegante frutto di ispirazione dal mondo della moda, dei profumi e del design, adatto ad un target giovane e sempre in movimento. Questa linea è disponibile in una grande varietà di gusti e formati, adatti a molteplici occasioni di consumo. Recentemente l’offerta di Bibite San Benedetto Zero Zuccheri Aggiunti si è allargata con il nuovo e pratico formato in lattina sleek da 0.33 L, in esclusiva per il canale Ho.Re.Ca/Bar e disponibile in tre gusti icona super frizzanti - Allegra con succo d’agrumi, Limone e Chinotto – per un’esperienza di gusto piena e coinvolgente, all’insegna dell’allegria!

ACQUA MINERALE SAN BENEDETTO S.P.A. (pad. A5/134)

21. Lete e Sorgesana: l’acqua è design e sostenibilità nel formato ‘icon’
Un concept innovativo si ispira al design anni ’60 e ai dettami alla Pop Art, una soluzione curata nei minimi particolari che punta dritta verso la sostenibilità. SGAM presenta al pubblico per la prima volta a Beer & Food attraction il format ICON per le acque Lete e Sorgesana, la lattina in alluminio per l’effervescente naturale e l’oligominerale che mira a riscrivere le regole per l’alto di gamma dell’out of home. ICON, con il suo visual accattivante, è il primo formato in lattina per i due segmenti dei brand di SGAM. Una soluzione pensata per conservare la purezza del prodotto e del gusto destinata al mondo Horeca più esclusivo, ai locali notturni e alle destinazioni turistiche.

LETE (pad. A5, 110)

22. Nuovi Fusti con sacca alimentare, birra fresca per un mese
Novità importante in casa Amarcord: i fusti Polykeg con sacca alimentare e asta pescante. Bere birra alla spina è uno dei modi più freschi per godersi la birra. Basta sprechi: con i tradizionali fusti in acciaio si stima uno spreco tra il 10% e il 20% di birra acquistata. Gli innovativi fusti Polykeg, grazie alle loro caratteristiche, azzerano gli sprechi e la perdita di tempo in fase di cambio del fusto. Contrariamente ad altri tipi di fusti, i moderni Polykeg con sacca alimentare possono garantire una birra perfettamente fresca per un mese.

Il ciclo di vita di questi fusti, riutilizzabili fino al 43% e riciclabili fino al 93%, ha una produzione complessiva di CO2 molto minore rispetto ai tradizionali fusti in acciaio e alle bottiglie di vetro.

Questa nuova soluzione tecnologica permette all’Esercente di andare incontro alle esigenze dei propri clienti, senza temere di sprecare birra o di servire un prodotto non più fresco come dovrebbe.

BIRRA AMARCORD SPA (pad. A5-C5/002)

23. Dalla Guinnes IPA alla birra della Corsica, passando per gli USA, il giro del mondo da Interbrau
Davvero ricche le novità in casa Interbrau, a partire dalla Brasserie Pietra, l’eccellenza birraia della Corsica, considerata oramai storica nel mondo della birra francese e vero pioniere della regione, le cui birre sono riconosciute a livello mondiale anche grazie ai premi vinti dal birrificio. È stata chiamata Pietra dal piccolo paese dove vive la famiglia Sialelli, Pietraserena. E poi la Guinnes IPA, e tutte le birre dell’Abbaye de Malonne, un’antica abbazia belga che risale al 1151. E ancora le birre made in USA come la Bronx Brewery, la Epic e la Telegraph. Per la prima volta in fusto anche la storica Eku 28.

INTERBRAU (pad. C5, stand 158)

24. QBA e Radeberger: Delirium in fiera
Qualità, birra, accademia. Il filo logico che lega l’acronimo di QBA, progetto di Radeberger Gruppe Italia, è piuttosto chiaro e semplice: divulgare e promuovere la cultura della birra sul territorio nazionale per diffondere un consumo consapevole e informato. A Beer&Food Attraction 2022 l’inconfondibile elefante rosa di Delirium è sospeso sopra lo stand di QBA Quality Beer Accademy, giganteggiando sopra a tante novità di prodotto e annunciando il recente inizio di una lunga e proficua collaborazione nel mercato italiano tra Radeberger Gruppe Italia e Brewery Huyghe per l’importazione in Italia di tutti i marchi più celebri del birrificio: la gamma Delirium al gran completo, con Tremens, Argentum, Nocturnum e Red; le birre d’abbazia averbode e Ten Duinen; i prodotti di successo del del birrificio Huyghe, come La Guillottine, Paranoia, Campus Premium e Blanche des Neiges.

QUALITY BEER ACADEMY BY RADEBERGER GRUPPE ITALIA  (pad. C5, 123)
25. Arriva la Cocktail Machine

Cocktail Machine è il rivoluzionario sistema digitale che consente la preparazione e l'erogazione di cocktail, sia alcolici che analcolici.

Una soluzione altamente flessibile e intuitiva che traccia il futuro del bar, valorizzando la professionalità del barman e riducendo i tempi di preparazione. Massima libertà creativa, attraverso infinite combinazioni di drink personalizzati, dai classici aperitivi e long drink ai cocktail tropicali o analcolici.

CELLI GROUP · C5/046

26. Alpex Spritz, il nuovo aperitivo analcolico di carattere

Alpex Spritz è nato dalla volontà e la ricerca di Fonte Plose per proporre una bevanda trasversale adatta a tutti i palati e ideale a tutte le ore, per chi non vuole rinunciare ad un aperitivo di carattere ma lo preferisce senza alcool e realizzato con materie prime di eccellente qualità. Servito freddo, rigorosamente “on the rocks” con una fetta di arancia, ALPEX SPRITZ garantisce infatti tutto il gusto del classico cocktail Spritz ma in versione analcolica. Per una degustazione alternativa, i bartender coinvolti nelle prime degustazioni propongono di profumare la bevanda con una scorza di pompelmo. Miscelato mantiene la sua originalità: da provare con gli amari e come base per cocktail analcolici, ma non solo... Fonte Plose dedica poi una linea di bevande agli amanti del benessere e dei gusti frizzanti. 100% naturali, riprendono tutta l’effervescenza dei soft drink più amati, rivisitati in chiave bio come nella migliore tradizione BioPlose.

Fonte Plose (pad. A5/045)

27. Bombeer, la birra di Bobo Vieri

Bobo Vieri non si ferma neanche nel mondo dell’imprenditoria, dove si è lanciato nel nuovo progetto Bombeer lo scorso anno, superando tutti i traguardi. L’ex attaccante sarà presente domenica 27 marzo al padiglione A5 allo stand n.78. La Bombeer sta facendo sognare tutti. Durante gli Europei di calcio, la scorsa estate, è diventata il talismano per molti tifosi. Azzurra, bianca e rosa: Bombeer mette tutti d’accordo.

Bombeer (pad. A5, stand 78)

28. La nuova piattaforma MIX by Gruppo Sanpellegrino

Una proposta unica e ricercata volta a reinterpretare in chiave congiunta l’arte del bere bene e consapevole.

Assieme ad Acqua Brillante, Perrier e Sanbittèr, le Bibite Sanpellegrino presenteranno la piattaforma MIX by Gruppo Sanpellegrino e parleranno della creatività, del talento e dell’innovazione che da sempre le rende l’eccellenza della cultura del bere. Per il Gruppo la miscelazione è infatti un’arte: dalle ricette dei prodotti fino ai cocktail, l’obiettivo è quello di creare momenti di gusto unici ed inimitabili. Lo stand accoglierà alcuni tra i migliori bartender ed esperti del settore: a dare il loro contributo saranno presenti Enrico Scarzella, di Velluto a Bologna, Alex Frezza de l’Antiquario di Napoli, Luca Angeli, bar manager del Four Seasons di Milano, oltre al celebre bartender Mattia Pastori, che curerà e gestirà il MIX Bar.

San Pellegrino (pad. A5, 072)

29. Fusilli di birra

Colore intenso, profumo deciso e gusto pieno: la pasta di birra è bella, buona e sana. Ricca di fibre e di personalità, si può gustare solo con un filo d’olio per cogliere i suoi sentori erbacei o con un sugo di carni o verdure, per esaltarne il suo carattere rustico.

CIRCULAR FOOD SRL · A7/150

30. Orecchiette integrali alle cime di rapa e scrigni con gorgonzola dop e cioccolato ruby

Dalle saporitissime cime di rapa e orecchiette integrali con grano 100% pugliese; ricetta originale in 350 g di gusto mediterraneo, ai fusilloni di pasta fresca all’uovo Laboratorio Tortellini®. Un formato classico e tipico del Sud d'Italia generalmente proposto come pasta secca, dà, come pasta fresca, il meglio di sé. Più grande rispetto al formato tradizionale, si avvolge su sé stesso 7/8 volte, ricco nell'impasto di uova da allevamento a terra, che gli conferiscono un colore giallo intenso. Cuoce, nonostante la dimensione, in soli 5 minuti. Dimostra una straordinaria propensione ad essere generosamente avvolto da qualunque sugo. Magnifico agli occhi, delizioso al palato è invece Ruby, l’esuberante cioccolato rosa che abbiamo scelto come coprotagonista di questo ripieno. Dolce, fruttato e lievemente aspro, in questa nuova Divina Creazione incontra il sapore piccante e inconfondibile del Gorgonzola DOP, per un’esperienza sensoriale che coinvolge gusto, olfatto e vista come mai prima.
SURGITAL SPA (pad. A7-C7/010)
31. Fram Bush, la birra fruttata

Lanciata quest’anno, Fram’Bush, che sarà presentata per la prima volta in Italia a Beer&Food Attraction, è il risultato del lavoro meticoloso dei mastri birrai di casa Dubuisson, sempre alla ricerca dell’equilibrio perfetto tra il carattere forte della Bush Caractère e la dolcezza dei lamponi. Una birra fruttata dal colore rosso rosato (8,5% vol. alc.) perfetta per chi è alla ricerca di gusti nuovi. Il mercato delle birre forti e fruttate è in continua espansione, basti pensare che le vendite dell’altra birra icona della Brasserie Dubuisson, la Pêche Mel Bush, sono cresciute in modo esponenziale. Non sorprende quindi che, alla luce di questo crescente successo, il birrificio abbia voluto ampliare la sua gamma. I mastri birrai hanno lavorato per diversi mesi per scoprire la ricetta ideale. L’obiettivo era quello di trovare un equilibrio perfetto tra l’acidità e la dolcezza del lampone con l’amaro della birra e… la Fram’Bush lo rispecchia appieno.

BRASSERIE DUBUISSON (pad. C5, 049)

32. Partnership Gambero Rosso-Krombacher 

Gambero Rosso, la piattaforma multimediale e multicanale leader del settore del food & wine made in Italy, e Krombacher Italia, filiale italiana di Krombacher Brauerei, leader nella produzione di Birra Premium in Germania, annunciano a Beer&Food Attraction la loro partnership biennale. Krombacher diventa, in esclusiva di settore, partner di tre storiche guide di Gambero Rosso per le edizioni 2023 e 2024: Guida Ristoranti d'Italia con il nuovo premio speciale «No Food Waste»; Guida Roma e il meglio del Lazio con il premio speciale La Novità dell'Anno e Guida Pizzerie d'Italia con il premio speciale Miglior Carta delle bevande.
KROMBACHER (pad. C5, 043)

